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ZENGIN KREP

500 ml sit

3 yumurta

Tuz

250 grun

25 gryag

Harci igin:

1 sogan

1 kase haslanmis tavuk eti
4 sivri biber

10 mantar

4 domates

1 kabak

1su bardagi rende kasar
1 kiiclk kase misir

Tuz

Karabiber

Kori

Kekik

Krep malzemelerini, yumurta, yag ve un sirasiyla blendira konup birkac dakika blendir calistirilir.

Hamur tavaya dékmeye uygun agdizli bir kaba konup agdzi kapatilip en az bir saat tercihen de 8 saat
buzdolabinda beklemeye birakilir. Krep hamurunuzu kullanacaginiz zaman tekrar telle karistirip karigimi
homojen hale getirip o sekilde kullanmaniz gerekmektedir.

Krep tavanizi ocaga koyup iyice kizdirin. 1 ¢ay kasigi kadar yagdi tavaya koyup kagit havlu yardimiyla tavanin her
tarafinin yaglanmasini saglayin. Tavanizin blyukligine gore sadece tavayi incecik kaplayacak kadar miktarda
hamuru tavaya dokin ve bir dakika kadar sonra kenarlarin tavadan ayrildigini gérdigtiniz zaman hamuru ters
gevirip diger ytztn( de pisirin. Bitiin hamur malzemesi bitene kadar kreplerinizi yapin ve bekletin.

I¢c malzemesi icin ¢ok minik dogranmis sodanlar 1 kasik yag konmus tavada az sotelenir ve igine kugbasi
dogranmig tavuk parcalar eklenip harli ateste karistirarak pigirilir ve ayri bir kaba alinir. Ayni tava tekrar atese
konur ve yine harli ateste 6nce biberler sotelenir sonra da kugbasi dogranmis mantarlar birlikte sotelenir. Bunlar
da tavuklarin Gzerine alinir. Tava yine atese konur ve tavuklarla ayni blyUklikte dogranmig kabaklar i¢ine
eklenerek yine harli ateste (harli ates sebzelerin su birakmadan pismesini sadlayacaktir) sotelenir. En son
kabuklari soyulmus ve dogranmis domatesler tavada ¢ok az sotelenir ve bitin malzemeler tavaya konur.
Baharatlari da eklenip tavada biraz karigtirilir ve ocak kapatilir. )

Krep hamurlarinizi tepsiye yerlestirin ve bir kenarlarina tavuklu karigimdan koyun. Uzerine bir tath kagigr kadar
kasar peynirini serpistirip hamurun diger yarisini Gizerine kapatin. Isterseniz Gzerine de bir miktar kasar serpip
Onceden 1sinmig olan 200 derecedeki firinda 5 dakika kadar isitip sicak sicak servis yapin.
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