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ZENGIN COBAN SALATASI

2 adet domates,

1 adet kuru sogan,

4 adet yesil biber,

2 adet salatalik,

1/2 demet maydanoz,
1/2 demet taze sodan,
1/2 demet taze sarimsak,
tuz,

zeytinyagl,

limon,

karabiber,

siyah zeytin,

100 gr. beyaz peynir,

Soganin kabuklarini soyarak yarim ay seklinde dograyin. icine biraz tuz koyarak hafifce ovun. Soguk suyla
yikayarak genis bir kaba koyun. Domatesleri yikayip kabuklarini soyun ve kiiguk kii¢lk dodrayin. Taze sodan ve
sarimsaklari ayiklayarak kiigUk kiigUk dograyin. Salatalarin kabuklarini soyup ince ince dograyin. Biberleri ince
ince kiyin. Hepsini soganlari koydugunuz kaba ilave edin. Uzerine ince kiyilmis maydanozu ilave edin. Tuz,
karabiber, zeytinyadi ve limonu da koyduktan sonra bitiin malzemeyi iyice karistirin. Sonra kiicik ki¢ik
kesilmis beyaz peynirleri katarak bir kag kez daha karigtirin. Salatayi servis tabagdina alarak tzerini siyah
zeytinlerle susleyin ve servis yapin.

ML® Coban Salatasi (gorsel)
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