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ZENCI PRENSES TATLISI

100-150 gr. pétibdr biskivi

1 litre st

1,5 cay bardagi irmik

1,5 su bardag toz seker

6 silme yemek kasigi (yaklasik 30 g) Pakmaya Kakao
50 g margarin

Uzeri igin:

Hindistancevizi

Findik kingi

Sit ile kakao, irmik ve sekeri bir tencereye koyun. Ocak Uzerinde karigtirarak pisirin. Kaynama baslayinca
margarini ilave edin ve 5 dakika daha kaynatin. Késeli bir cam tepsiye bir sira biskivi dizin ve Gzerini hazirlanan
irmikh tathnin yarisi ile kaplayin. Yeniden bir sira bisklvi dizin ve kalan tatlyr da bosaltin. Ustin( bir spatdl ile
dlzeltin ve 3-4 saat buzdolabinda soduttuktan sonra, arzuya gére hindistancevizi rendesi, findik kingi ile
susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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