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ZENCI PASTA

1 paket kakaolu pdétibér biskivi (¢cekilmis)
2 poset krem santi

2 su bardagi sut

1-2 adet muz (kl¢lk dograyin)

1 yemek kasidi granll kahve

1 paket vanilya

125 gr margarin

1 ¢ay bardagi dévilmus ceviz

Uzeri icin:

1 paket Gikolata sosu

Krem santileri 2 bardak st ile mikserde katilagsana kadar ¢irpin.

Diger tim malzemeleri katilagsmis krem gantinin igine koyun ve karigtirin.

Icine folyo kapladiginiz yuvarlak bir kaliba veya kaseye karigsimi bosaltin ve bir gece buzlukta bekletin.
Servisten 10 dakika 6nce buzluktan ¢ikartin ve servis tabagina alip Gzerine ¢ikolata sosu dokip, dilediginiz
sekilde Uzerini sUsleyin.
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