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ZENCI PARE

25 Gr Sana Hamurisi

2 Su Bardagi su

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi toz seker

3 Su Bardagi un

1 Kahve Fincani kakao

2 Kahve Fincani pudra sekeri
1 Tutam tuz

2 Yemek Kasigdi limon suyu

1 Paket kabartma tozu

sogumasi icin ilk dnce serbeti hazirlayalim. suyla sekeri kaynatip sekerin iyice erimesine dikkat edelim. limon
suyunu koyduktan sonra 5 dakika daha kaynatalim ve iyice sogutalim. ardindan da yagi eritelim ve sogutalim.
ayri bir kapta yumurta ve pudra sekerini mikserde ¢irpalim.kabartma tozu ve unu karistiralim.kakao da ekleyip
bltin malzemeyi elimizle iyice yoguralim. Ustine bez 6értlip on dakika dinlendirelim. firinin sicakhigini 180
dereceye ayarliyoruz hamurlardan ceviz biyUkligin de pargalar koparip elimizle sekil verelim. ortasina
kavrulmus findik batiralim. yaglanmis kapta pisirelim. firndan ¢ikarinca hemen serbetini dékelim.
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