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ZENCI KIZ TATLISI

Ayse Tuter

125 gr. margarin

4 adet yumurta

1.5 su bardagi seker
1.5 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
Kabartma tozu

Yag, yumurta, seker, un, kakao ve kabartma tozu iyice ¢irpin yaglanmis kaliba déktn. 170 derecelik firnda
kizarana kadar pigirin. 1 bardak sekeri suyla kaynatin. Sogutup tathinin Gzerine dékin. Krema pisirin, soguk
tatlinin Gzerine ddkin. 2 saat dinlendirilip servis yapin.

KREMASI: Tencerede sit, yumurta sarisi, piring unu, sekeri iyice karistirin. Ateste gdz géz olana kadar pisirin,
mikserle 5 dakika pisirin, kabugunu ilave edin.
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