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ZENCİ KEK

150 Gr Sana Hamurişi
2 Su Bardağı un
1 Paket kabartma tozu
3 Tane yumurta
3 Yemek Kaşığı kakao
1 Paket vanilya
1 Su Bardağı süt

Yumurta ve şeker iyice çırpılır. Un dışındaki tüm malzemeler ilave edilip karıştırılır. Hazırlanan karışımdan 1 su
bardağı üzerine dökmek için ayrılır. Karışıma un ilave edilip kalıpta pişirilir. Pişen kek fırından çıkar çıkmaz
üzerine ayrılan sos dökülüp dinlendirilir.Kek soğuduktan sonra servis yapılır.
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