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ZENCI KEKI

1 tath kasidi tereyad

240 gr (2 su bardag) un

2 tath kasig1 kabartma tozu

90 gr (3/8 su bardag) seker

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (klgUk parcalara kesilmis)
60 gr (4 corba kasigi) margarin (klgUk pargalara kesilmig)
1 yumurta

2 ¢orba kagiJi st

1 ¢orba kasigi sulandinimis grandl kahve

Harci:

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

90 gr (3/4 su bardag) pudra sekeri

2 ¢orba kasiJi sulandiriimig granil kahve

Suslemesi:

2-3 corba kasig! pudra sekeri (elenmis)

Once, finninizi orta sicakliga (200°C) getirip, Isitiniz.

BuyUk bir tepsiyi 1 tath kasidi tereyagla yaglayip, bir kenara birakiniz.

Unu ve kabartma tozunu buyUk bir kaseye eleyip, sekeri katiniz. Tereyag ve margarin pargalarini ekleyip,
ellerinizle karigim ekmek i¢i gériinimiind alana kadar una yedirdikten sonra, karisimi bir kenara birakiniz.
KugUk bir kasede yumurta, st ve kahveyi bir yumurta teliyle ¢irpiniz. Unlu karisimin ortasinda bir gukur agip,
hazirladiginiz bu karisimi gukura bosaltiniz. Kuru malzemeleri yavas yavas ¢atal ya da spatulayla sulu harca
katarak, hamur haline getiriniz. Ellerinizle hamuru 16 kii¢lk pargaya ayirip, her parcayi yuvarlayiniz. Kekleri
aralikh olarak, tepsiye dizip, tepsiyi firnin Gst katina stirerek 15 dakika, ortasina batirilan bir sis temiz ¢ikana
kadar pisiriniz.

Kekleri firindan alip, tepside 5 dakika ilinmalarini bekleyiniz. Kekleri tepsiden bir tel izgaraya aktarip, sogutunuz.
Bu arada harci hazirlamak igin, orta boy bir kasede tereyadi tahta bir kagikla déverek kabartiniz. Pudra sekerini
azar azar ve surekli kanstirarak ekleyiniz. Bitlin seker kariginca kahve suyunu ekleyip, bir kenara birakiniz.
Kekler tamamen soduyunca keskin bir bigakla her kekin tepesinden bir kapak kesiniz. Alttaki pargalarin Ustiine
tepeleme dolu bir tath kasigi harg koyunuz. ;

Kapaklari Ustlerine kapayarak eski bigimlerini veriniz. Ustlerine bol pudra sekeri serpip, servis ediniz.
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