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ZENCEFILLI ZERDEGALLI MERCIMEK CORBASI

https://www.aksam.com.tr

Sogani yagda kavurun. Ardindan havug, zerdecal ve zencefili ekleyin. Bir kez daha karistirdiktan sonra
mercimegi de ilave ederek sicak su ile haglamaya birakin. Bu arada tuzunu da atabilirsiniz. Havuclar iyice

yumusayinca gorbayi blenderden gegirin.
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