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ZENCEFILLI YILBASI KURABIYESI

300 gram margarin

4 su bardagi un

8 corba kasigi esmerseker

2 adet yumurtanin aki

Yarim ¢orba kagidi targin

Yarim ¢orba kagsidi kabartma tozu

1.5 gorba kasigi toz zencefil

1 su bardagindan iki parmak fazla toz badem
Glazir ve yesil gida boyasi

Oda sicakhigindaki margarin, un, esmerseker, yumurta aki, targin, kabartma tozu ve zencefili karigtirarak hamur
haline getirin. )

Daha sonra merdane ile 4-5 mm kalinliginda agin. Istediginiz sekildeki kalipla kesin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirip, Uzerine gida boyasiyla karistirimis glazir strin.
Renkli pasta susleriyle servis yapin.
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