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ZENCEFILLI YILBASI KURABIYESI

https://migros.com.tr

1 yumurta sarisi

110 gr. esmer seker

125 gr. tereyagdi

3 su bardagi un

1/2 su bardag bal

1 tath kasigi kabartma tozu
3 cay kasigi toz zencefil
Bir miktar seker hamuru

1. Yumurta sarisi, tereyagi ve sekeri iyice ¢irptiktan sonra kalan malzemeleri ekleyerek iyice karistiriyoruz.
2. Hamurumuzu 5mm kalinliginda acarak kurabiye kaliplarimizla kesip, énceden 160 derecede I1sithigimiz
firnimizda 20 dakika kadar pigiriyoruz.

3. Kurabiyelerimizin tzerini seker hamuru ve istedigimiz stisleme malzemelerini kullanarak susliyoruz.
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