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ZENCEFILLI YAPISKAN COREK

Malzemesi:

1 cay kasigi karisik bahar
1 cay kasigi karbonat

2 cay kasigi zencefil tozu
225gr.un

75 gr. margarin

100 gr. pekmez

100 gr. surup

50 gr. taneli recel veya marmelat
2 yumurta

90 gr. sut

50 gr. sari kuru Gzim

Hazirlanisi:

Dikdortgen bir firin kabini yaglayip dibine yagli kagit serin. Firini yavags atese gore ayarlayin. Baharatlari,
karbonat ve unu bir kaba eleyip ortasini havuz gibi agin. Margarin, pekmez, surup ve sekeri bir tencereye koyup
yag eriyinceye kadar karigtirarak yavas ateste tutun. Daha sonra atesten alip soumaya birakin. Marmelat
yumurtalar, st ve kuru 0zimi yaglh karisimla beraber un karisimina katarak tahta bir kasikla iyice karigsana
kadar karistirin. Bunu hazirlamis oldugunuz kek kalibina bosaltip 30-40 dakika firinda pisirin. Soguduktan sonra
kaliptan ¢ikarip yagh kagidi siyirin.
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