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ZENCEFILLI VE ZERDECALLI KIS CORBASI

1 adet kuru sogan

2 dal kereviz

2 dal yesil sagan

2 adet havug

1 adet kabak

1 adet dolmalik kirmizi biber
Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi un
Yarim su barda@ yogurt
1 adet yumurta sarisi
Limon

Tuz

Zencefil

Zerdegal

Karabiber

Gorbanin terbiyesi igin, Yarim su bardagdi yogurt bir kaba alinir. 2 yemek kasigi un, 1 cay kasidi tuz, 1 yumurta
sarisi karisima eklenir. Ardindan 3 ? 4 damla limon damlatilir. Homojen bir kivana gelene kadar karistirilir.
Kaynayan ¢orbaya zencefil, zerdegal ve tuz eklenir. Ardindan terbiye yavag yavas ¢orbaya ilave edilir."

4 yemek kasigi sivi yag tencereye alinir. Soganlar kiiguk kiiglik dogranir ve sivi yaginda sotelenir. Kiiglk bir
sekilde dodranan sebzeler pisme sturelerine gére; havug, yesil sodan, kinmizi biber, kabak ekleyerek kavrulur. 6
su bardagdi su ilave edilir. Orta derece ateste 10 dakika kaynatilir. Terbiyesi hazirlanip gorbaya eklenir. Son
olarak baharatlar eklenir. Servis edilirken de ince kiyllmis maydanozlar ile servis edilebilir.
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