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ZENCEFİLLİ VE TAZE SOĞANLI DANA

150 gram dana biftek
1 adet soğan
3 çorba kaşığı soya sosu
10 gram taze zencefil
Tuz

Biftek etini jülyen doğrayın. Zencefil ve soğanı yemeklik doğrayın. Yapışmaz yüzeyli bir tavada et, zencefil ve
soğanı soteleyin. Etin rengi değiştikten sonra soya sosu ekleyip birlikte pişirin. Sıcak olarak servis yapın.
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