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ZENCEFILLI VE TAVUKLU ARPA SEHRIYE PILAVI

1,5 bardak arpa sehriye

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

Tuz

Karabiber

1 tavuk but (iyice haglayin)
2.5 su bardagi sicak su

1 tath kasidi zencefil

Yaglar iyice kizdirdiktan sonra sehriyeyi ilave edin ve kavurun. Tuzu ve karabiberi ilave edin. Sicak suyu ve
minik pargalara béldigdiindz tavuklar ilave edin.Kisik ateste sik sik karigtirarak pisirin.
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