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ZENCEFILLI VE PORTAKALLI KEK

2 cay kasigi portakal suyu

4 adet yumurta

200 grun

1 yemek kasigi toz zencefil

200 gr tereyadi (oda sicakliginda)
200 gr pudra sekeri

1 adet portakal rendesi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

60 gr krema

Tereyadi ve pudra sekerini bir kap icinde ¢irpin. Bu karigima portakal suyu, yumurtalari ve kremayi ilave edin.
Unu, kabartma tozunu, portakal rendesini, vanilyayi ve toz zencefili harmanliyin ve hazneye doldurun. Tereyagi
karisimini da ekleyerek programi segin. Pistikten sonar hazneden gikarin.
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