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ZENCEFILLI VE LIMONLU ICECEK

https://www.elele.com.tr

225 g seker

2 corba kasiJl rendelenmis taze zencefil
1 limonun suyu

1/4 cay kasigi (1,6 g) kuru maya

Soguk igme suyu

2 litrelik bir pet siseye seker ve mayayi koyun. Siseyi sallayarak karistirin. Bir bagka kapta zencefilin Gzerine 1
limonu sikin. Karistirip pet sisedeki seker ve mayanin tzerine ekleyin. Agzini kapatip ¢alkalayin. Suyu da sisenin
Uzerinde bir miktar bosluk kalacak kadar dokin. Seker eriyinceye kadar sallayin. Sicak ve karanlik bir yerde
agzi kapali olarak 24-48 saat kadar bekletin. Buzdolabinda da bir gece beklettikten sonra dikkatli bir sekilde
kapag! acin. Stzerek buzdolabinda saklayin.
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