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ZENCEFILLI VE KIZILCIK MARMELATLI KURABIYE

500 gr un

2 tath kasig zencefil

Y2 su bardagdi esmer seker
2 adet yumurta

250 gram margarin

1,5 su bardagi toz badem
1 tath kasigi kabartma tozu
150 gram kizilcik

Oda sicakhiginda yumugsamis margarini énce un diginda tim malzeme ile karistiraim. Daha sonra unu ilave
ederek yumusak bir hamur elde edelim. Elde ettigimiz bu hamuru unlanmig bir zeminde merdane yardimiyla
acalim ve sekilli kaliplarla keselim. Kestigimiz sekilli hamurlarin yarisinin ortasini daha sonra Ust Uste
koyacadimiz i¢in delikli yapalim. TUm biskuvileri yaglanmis firin tepsisine dizelim ve 180 derecede pisirelim.
Pisen ve soguyan biskuvilerin i¢ taraflarina istedigimiz bir marmeladi sdrelim ve diger ortasi delik olan biskuviyi
Uzerine yapistirmak suretiyle ¢ift katli bir gériinim kazandiralim. Daha sonra biskuvilerin tGzerine dekoratif
amagli biraz pudra sekeri eleyelim ve servis yapalim.
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