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ZENCEFILLI VE ERIKLI TAVUK

MALZEMELER

1 su bardag piring

2 adet haslanmig kemiksiz tavuk gégsi
1/2 bardak dogranmis yesil sogan

4 adet kabuklari ¢cikariimig erik

2 ¢orba kasiJi soya yagi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 ¢corba kasigi soya sosu

1/2 seker kasigi ezilmis zencefil

HAZIRLANISI

Bir tencerede pirinci normal bir sekilde haglayin ve sogumaya birakin. Bir kabin iginde haglanmig piring,
haslanmis ve dogranmis tavuk gdgsu, yesil sogan ve erikleri karistirin. Sos hazirlamak igin, bir kabin i¢cinde soya
yag, limon suyu, soya sosu ve zencefil ilave edip iyice girpin. Pilavin Gizerinde sosu gezdirin, dinlenmeye birakin.
Istege gbére marul yapraklari ile sUsleyerek servis yapabilirsiniz.

ML® Zencefilli Tavuk icin tiklayin
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