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ZENCEFILLI VE AYRANLI COREKLER

450 grun

1 cay kasigi toz zencefil

100 g magarin

75 g pudra sekeri

250 ml ayran

1 adet yumurta aki

1 corba kasidi 1 corba kasigi toz seker
1 ¢cimdik tuz

BuyUk bir karigtirma kabina un, zencefil ve bir tutam tuzu karistirin. Margarin ekleyin ve bir yuvarlak uglu bir
bicak kullanarak karigimi ince ince kirpiklar haline getirin ve sonra parmaklarinizi kullanin. Pudra sekeri ekleyin
ve birlestirmek i¢in karistirin. Ortasini ve ayran ekleyin ve tekrar yogurun. Top gibi hamur haline getirmek igin
ellerinizi kullanin. PUrizsz olana kadar yogurun. DGz bir zeminde hamur agilir 6 -7 cm kareler halinde kesilir.
Firin tepsisine yerlestirilir, Gzerlerine iyice ¢irpilmis yumurta aki sirGlir ve toz seker serpilir. 200 derece firinda
Uzeri kizarana kadar pisirilir. Zencefil regeli ve kaymak ile servis edebilirsiniz (istege gore).
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