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ZENCEFILLI TAVUK GORBASI

3 adet tavuk kalca but

4 dis sarimsak

5-6 adet tane karabiber

Yarim su bardagi arpa sehriye
2 tath kasigi tereyagi

Yarim tatli kagigi toz zencefil
Tuz

Tavuk kalga butlar didiikll tencereye alinir. igerisine 5/6 adet tane karabiber atilir ve pisirilir. Pigen etlerimiz
sogumasi i¢in bir kaba alinirken muhtesem suyu glzelce bir tencereye alinir. Igerisine halka halka dogradigimiz
4 dis sarimsak ilave edilir. Tuzu kontrol edildikten sonra igerisine tiftik tiftik yaptiqimiz tavuk etleri ve sehriyesi
ilave edilir. Kapak hafif aralik, sehriyeler sisene kadar pisirilir. Ocagdi kapatmaya yakin yarim limon suyu ve yarim
tatl kagig1 zencefil de eklenip, bir tagim kaynatilir.
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