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ZENCEFILLI TAVUK BUT

2 adet kalcall tavuk but

1 tath kasidi rende taze zencefil
1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay bardadi tavuk suyu

Tavuk butlari yarim olarak haglanir. Tavaya tereyagi konur. Eriyince tavuklar konur. ki yiiz(i renk alacak kadar
kizartilir. Tavuk suyu, tuz, toz biber ve zencefil karigtirilir. Tavuk butlarinin Gzerine dokdlir. Kapak kapatilir,

yaklasik 10 dakika pigirilir.
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