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ZENCEFILLI TARCINLI KURABIYE

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi targin

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
3 yumurtanin aki

1 su bardagi un

1 su bardagi esmer seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasig vanilya

1 cay bardag: eritiimis cikolata

1 kahve fincani sade Turk kahvesi

Yumurta aklarini ¢irpin igine sekeri, ¢ekilmis findigi ve cevizi ekleyip karistirma devam edin. Limon ve portakal
kabugdu rendesini, targini, zencefili ve vanilyay Gzerine ilave ederek karistirin. Son olarak unu, erimis ¢gikolatay!
ve kahveyi ekleyip karistirmaya devam edin. Dondurma kasigiyla karisimdan tepsiye kagsikla top top dizin. Firin
tepsisine aralikli olarak dizdikten sonra 170 derecedeki firinda 25 dakika pisirip ¢ikartin. Biraz karigik gibi
g6zUukebilir ama harika bir kurabiye oluyor, mutlaka deneyin.

Fotograf "uzun yol" tarafindan génderildi. 02.04.2020
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