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ZENCEFILLI TARCINLI KURABIYE

260 gr. un

150 gr. tereyagdi

100 gr. esmer seker
5 gram kabartma tozu
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil
1 yumurta

Tuz

Garnitir igin:

1 yumurta aki

100 gr pudra sekeri
Y2 limon suyu
Kuvertir ¢ikolata
Gida boyasi

Bir kapta elenmis un, esmer seker, kabartma tozu, tarcin, zencefil ve bir tutam tuzu karistirin. Yumurtayi kirip
karigima ekleyin.

Daha sonra yumusamis tereyaginida ekleyip butiin malzemeleri homojen haline getirin.

Daz bir yizeye unlayip hamuru yerlegtirin ve yarim santimetre kalinliginda bir oklava ile agin.

Pisirme kagidi ile kapl bir tepsi Gizerinde kaliplarla hamuru kesin.

180 ° C'de 15-20 dakika, kizarana kadar 6nceden isitilimis firinda pisirin.

Firnndan ¢ikarin ve servis etmeden énce sogumasini bekleyin.

Dekore etmeden dncede kurabiyelerinizin soguk olmasi gerekir. Glnki sicakken yumusak olan kurabiyelerimizi
soguyunca kitir olacaktir.

Kurabiyelerinizi dekore etmek icin yumurta beyazini kar haline getirip pudra sekerini ekleyin. Limon suyu ve
tercih ettiginiz gida boyasi ile karigtirin.

Arzu ettiginiz sekilde susleyip bekletin.

Not: Diger bir stisleme sekli ise kuvertir ¢ikolatayi eritip kullanmaktir. Yaninda kremada kullanabilirsiniz.
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