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ZENCEFILLI TARCINLI KEK

Zencefilli Targinli Kek
Eyip Seving

2,5 su bardagi un

1 su bardag tereyagi

1 su bardag st

4 adet yumurta

4 tath kasig toz zencefil

1 su bardagi esmer seker
1 tath kasidi targin

1 tath kasidi vanilya
Kabartma tozu

Tuz

Sislemek igin;

2 yemek kasigi pudra sekeri
1,5 ¢cay kagigi targin

Derin bir karistirma kabinin icerisine un, kabartma tozu, toz zencefil, tar¢in ve tuzu ekleyin. Ayri bir kabin
icerisine tereyag, kahverengi tozseker, vanilya, st ve yumurtalari ekleyip karigtirin. Bu karigimi unlu karigimin
icerisine ilave edin. Karistirmaya devam edin. Kek malzemesini plastik bir kek kalibina bosaltin. Onceden
isitilmig 175 dereceli firnda 45-50 dakika pigirin. Kiirdan testi ile pigip pismedigini kontrol edin. Keki firndan
¢ikartip 10 dakika dinlendirin. Daha sonra keki servis tabagdina alin. Uzerine toz tarcin ve pudra sekeri serpin.
Keki istediginiz sekilde dilimleyip servis edin.
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