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ZENCEFILLI SOSIS GUVEC

Malzeme:

8 adet sosis

1 kase mantar

4 adet sivribiber

4 adet ortaboy domates

tuz, karabiber, kekik

2 dis sarimsak

30 gram Teremyag

1 kase rendelenmis kasar peyniri

Taze zencefili havanda pire haline gelene dek ezin. Domateslerin kabudunu soyup zar seklinde dograyin.
Biberleri de kiiglk kicUk dograyin. Sarimsaklari soyup kiyin. Hazirladiginiz bu malzemeyi baharatla birlikte bir
kasede karistirin ve servis yapacaginiz isiya dayanikli kaplara paylastirin. Dilimlenmis mantarlar ile dilimlenmis
sosisleri de bir kapta karistirdiktan sonra ayni sekilde kaplara paylagtirin. Teremyagi kiigiik pargalara ayirip her
kabin icindeki malzemenin Gizerine serpin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 20 dakika kadar
pisirdikten sonra rendelenmis peynir serpin. Peynirler eriyip kizarana dek firinda bekletin. Sicak servis yapin.

ML® Kasede Mantarli Sosis icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:50996 « adi:Zencefilli Sosis Giiveg » gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:17.05.2024 - 23:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-sosis-guvec-vt39311
https://tr.ml.md/kasede-mantarli-sosis-vt1344
http://www.tcpdf.org

