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ZENCEFILLI SEBZE CORBASI

2 havug

2 patates

1 prrasa

1 sogan

2 corba kasiJl rendelenmis taze zencefil
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi zerdegal

5 su bardagi sebze suyu ya da su

Sebzeleri gok iyi yikayin. Kabuklarini soymadan havug ve patatesi kiip seklinde dograyin. Sogani rendeleyip
pirasalari da kiyin. Tencerenin i¢inde tereyagdini eritin. Uzerine dogranmis sebzelerin hepsini bosaltin ve 5
dakika karigtirarak kavurun. Sonra Uzerine unu serpin. SGtl ve suyu da dokiip 20 dakika sebzeler pigene dek
pisirin. Isterseniz robottan gegirip plriizsiz bir corba yapabilirsiniz. Ya da taneli seviyorsaniz tizerine
rendelenmis zencefili ve toz zerdegal ekleyip sicak olarak servis yapin.
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