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ZENCEFILLI PORTAKAL CORBASI

1 adet orta boy havug

2 adet orta boy patates
2 adet orta boy sogan

2 dis sarmisak

1 yemek ince kiylkmig taze zencefil
3 orta boy portakal

5 yemek kasigi sanayad
900 ml sebze suyu

200 ml krma

Tuz

Karabiber

Sislenmek igin:

1 tutam taze Kkignis

Havucu,patatesleri,sogani,sarmisagr kabuklarini soyup kiigUk kiip seklinde dograyin.

Ince kiyilmis zencefil ve dogradiginiz sebzeleri sanayaginda, orta ateste 5 dakika soteleyin.

Ardindan 1 tane portakalin rendelenmis kabugunu,sebze suyunu ve portakallari sikip sularini tencereye ilave
ederek 25 dakika kapag kapal sekilde pisirin

Sebzeler yumusayip pistikten sonra malzemeleri blenderdan gecirin. Sonrasinda kremayi ekleyip bir tagim
kaynattiktan sonra tuz ve karabiberi ilave ederek servise hazir hale getirin.
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