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ZENCEFILLI PILIC

8 adet Banvit Pili¢ Izgara Tava

2 adet limon (1 adet limonun suyu sikilmig, digeri dilimlenmisg)
1 tath kasidi toz zencefil

2 dig sarimsak

5 ¢orba kasiJi soya sosu

Et harig diger tim malzemeleri iyice ¢irpin. Etlerin (izerine gezdirip, her taraflarini bulayin. Uzerini stregle rtip,
en az 30 dak. veya bir gece buzdolabinda dinlendirin.

Etleri marinatindan slizerek alin ve marinatini ayirin.

Onceden isitilmig 200° C firinin 1zgara konumunda, her 5 dak. bir Gzerlerine marinatindan gezdirerek, etler
yumusayincaya kadar, yaklasik 20-25 dak. pigirin. (Arzu ederseniz etleri mangalda da pigirebilirsiniz.)

Taze patates veya yesil salata ile birlikte servis yapin.
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