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ZENCEFILLI PEKMEZLI KURABIYE

1 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

125 gram margarin veya tereyag
3 ¢corba kasiJI pekmez

2 ¢orba kagiJ! targin

2 ¢orba kasi§i toz zencefil

1 tath kasidi karbonat

1 tath kasigi karabiber

Alabildigi kadar un

Simdi ilk olarak 125 gram margarini ile 5 ¢corba kasigi sekeri krema kivamina gelene dek ¢irpalim. Kivama
geldikten sonra igerisine 1 adet yumurta kirip girpmaya devam edelim. Kurabiye malzemesinin icerisine targin,
pekmez, zencefil, ezilmig karanfil ve karbonat ekledikten sonra, 8 ¢orba kasigi da tepeleme un bosaltalim.
Kurabiye igin hamuru yoguralim. Hamuru streg filimle kaplayip , buzdolabinda yarim saat kadar bekletelim.
Sonrasinda hamuru merdane ile agarak degisik sekiller ¢cikartin. Oncden i1sittigimiz 180 derecelik firinda yaklasik
olarak 10 dakika kadar pisirin.
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