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ZENCEFILLI PEKMEZLI BISKUVI

3 su bardagi un

1 yumurta

1 su bardagi pekmez

1 su barda@i rendelenmis bitter cikolata
1 cay kasigi kabartma tozu

2 corba kagsiJi taze zencefil rendesi

1 corba kasig dévilmus karanfil

1 cay bardagi ince ¢ekilmis ceviz

Yogdurma kabinin igine unu, yumurtayi, pekmezi, rendelenmis toz zencefili ve tozhaline getirilmis karanfili, cevizi
hepsini birlikte karistirip yogurmaya baglayin. Rendelenmis ¢ikolatayi da ekleyip hamuru unlanmis zeminde ince
bir sekilde agin. Dikdértgen ya da kare seklinde kesin. Firin tepsisine dizin 190 derecedeki firinda 20 dakika
kadar pisirin. Sogumaya birakin Gizerine eritiimis ¢ikolatayi sirlp ¢ay ve kahvenin yaninda ikram edin.
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