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ZENCEFILLI PATLICAN CORBASI

MALZEMLER

2 Orta boy patlican

1 Orta boy kuru sodan
2 Corba kasigi un

1 Tath kasig zencefil
Yeteri kadar su

Tuz

Tencereye yeteri kadar cicek yagdi koyuyoruz, i¢erisine sogani ilave ediyoruz, kavuruyoruz. Diger taraftan
patlicanlari soyup kip kiip dogruyoruz. Sogan ve patlicani bir stire kavuruyoruz. Patlicanlar yumusamaya
baslayinca tizerine unu ilave ediyoruz. Bunlari 3-4 dakika orta ateste kavuruyoruz. Uzerine soguk su ilave edip
ara sira karistirlyoruz (kivamini sicak suyla ayarlayabiliriz). Patlicanlar pisene kadar bu islemi devam ettiriyoruz.
Zencefilleri ve tuzu ilave ediyoruz. Patlicanlar pisince corbamiz servise hazir hale geliyor. Uzerine istenilirse
baharatl kitir ekmek ya da taze otlar serpiyoruz.
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