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ZENCEFILLI PATATES CORBASI

1 kg. patates

1 adet havug

1 adet pirasanin beyaz kismi

2 corba kasigi zeytinyagi

1 dilim zencefil

6 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi rendelenmis zencefil
1 corba kasigi yodurt

1 corba kagigi krema

Patates ve havucu kiip kiip dograyin, pirasay! ince kiyin. Havug ve pirasayi yagda kavurup patatesi ve dilim
zencefili ekleyin, bes dakika kavurun. Uzerine tavuk suyunu ekleyin. Sebzeler yumusayinca ocaktan alip ilitin,
blender'dan gegirin ve bir tasim kaynatin. Ocagi kapatip toz zencefili katin. Cirpilmis yogurt ve kremayla servis

yapin.

Fotograf "lati" tarafindan génderildi. 18.11.2014
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