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ZENCEFILLI PATATES CORBASI

Hali¢ Universitesi

Patates 4 adet

Kirmizi biber 1 adet

Havug 2 adet

Taze zencefil 2 adet 200 gr
Sarimsak 2 dis

Soya sosu yarim su bardagdi 100 ml
Tuz 1 tutam 3 gr

Limon suyu yarim ¢ay bardagi 50 ml
Kirmizi tozbiber 1 tatl kasidi 3 gr
Karabiber 1 tath kasigi 3 gr
Kabakgekirdegdi 2 yemek kasigi

30 gr ssleme igin

Patates kirmizi biber ve zencefili tencereye alin.

1 It su ilave et. Haglayin, sebzeler yumusadiktan sonra blenderdan gegirin.
Soya sosunu limon suyunu ve baharatlari ekleyin ve bir tagim kaynatin.
Servise alin. Uzerini kavrulmus kabak c¢ekirdedi ile tatlandirin.
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