B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZENCEFILLI PASTIL

1 tath kasidi toz zencefil

1 cay kasigi toz karanfil
Yarim su bardagi su

1 su bardagi seker

1 yemek kasigi siizme bal
1 yemek kasigi limon suyu

Kiigiik bir tencere aliyoruz. igerisine seker, limon suyu, su, toz zencefil ve toz karanfil koyup 20 dakika kadar bir
tasim kaynatiyoruz. Ocaktan alip bal ilave edip, surup kivamina gelene kadar bekletiyoruz. Firin tepsisi veya firin
kagidi Gzerine kasigin ucuyla minik yuvarlaklar birakiyoruz. 25 dakika sogumasini bekliyoruz. En son Uizerine
hafif pudra sekeri serpiyoruz.
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