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ZENCEFILLI PANCARLI YER ELMASI RECELI

https://www.droetker.com.tr

300 g kirmizi pancar (ayiklanmis ve rendelenmis )

3 cay bardagi su

700 g yer elmasi (ayiklanmig ve kip seklinde dogranmig)
2 yemek kasigi rendelenmis taze zencefil

1 poset Dr. Oetker Regelyap

1 kg toz seker

Pancar rendesini su ile kisik ateste 5 dakika kaynatin. Strenin sonunda yer elmalari ve zencefili ekleyin. Ayri bir
tabaga sekerden 4 yemek kagsi@i alip Gzerine 1 poset Recgelyap&apos; dokin ve iyice karistirin. Bu karigimi da
tencereye dokip yUksek ateste sirekli karigtirarak pisirmeye devam edin. Tencerenin kenarlarinda kaynamaya
basladiginda 3 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip arada karigtirarak 5-10 dakika sogutun ve metal kapakli
cam kavanozlara doldurun. Adizlarini sikica kapatip kavanozlari ters gevirin. Meyvelerin esit dagilimi igin,
soguyuncaya kadar kavanozlari yarim saat ara ile alt Ust ¢evirin.
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