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ZENCEFILLI MUHALLEBI

2 parmak uzunlugunda taze zencefil
1 su bardag st

1 kibrit kutusu tereyagi

1 su bardagi esmer seker

1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi situ ve soyulmus taze zencefili rondoya atip iyice pargaliyoruz. Karigimi bir tel siizgecten
gegiriyoruz. Kalan sitl, zencefilli siit karisimina ekliyoruz. Piring unu, seker ve tereyagini koyuyoruz. Orta isili
ocakta ¢irpma teliyle surekli karigtirarak pigiriyoruz. Kaselere paylastirip sogutuyoruz.
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