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ZENCEFILLI MUHALLEBI

3 su bardagi sit

5 ¢orba kasigi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

2 ¢orba kasiJ! piring unu
Yarim ¢orba kasig toz zencefil

Zencefil digindaki malzeme tencereye aktarilir. Strekli kanstirarak goéz gdz olana kadar pisirilir. Atesten alinca
zencefil katilir, karigtirilir. Kaselere taksim edilir. Soguk olarak servise sunulur.
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