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ZENCEFILLI MERCIMEK CORBASI

Zeytinyag!

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 corba kasigi zencefil (taze dogranmig)
3 adet patates

2 adet havug

200 gram kirmizi veya sari mercimek
1 litre (4 bardak) su

1 kase taze domates dogranmig
Baharatlar

1 corba kagig kori

1 cay kasigi zerdegal

Yarim tatli kagigi biber

Deniz tuzu

Butilin sebzeleri dograyin. Blyik bir tencerede zeytinyagini isitin. Sogan, sarimsak, zencefil ve tim baharatlari
ekleyin. Yaklasik bir dakika sonra, patates, havug ve mercimek, suyu eklemeden 6nce bir dakika karigtirin .
Orta ateste 30 dakika kaynatin ara sira karistirin, gcorbaya gerekirse daha fazla tuz ve baharat ekleyin.
Domatesleri de ekleyin ve 5-10 dakika daha kaynamaya birakin.Mercimek ¢orbasi pisince kavrulmus kabak
cekirdegi ve biraz taze kignis ile susleyerek servis yapin.
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