B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZENCEFILLI MANGO CORBASI

Malzemeler

4 yesil sogan

2 dis sarimsak

1-2 aci kirmizi biber

1 ufak parga zencefil

1 mango

1 corba kasigi Yag

1 tath kasidi tereyad
Sebze veya tavuksuyu
Tuz

Sarimsak ve zencefil'i rendeleyin. Yesil soganlari ince ince dograyin. Mango'yu soyup ufak ufak dograyin. Yesil
sogan ve Sarimsag! yagda hafif kavurun. Mango, ince dogranmig kirmizi aci biber ve rendelenmis Zencefil'i
ilave edip kapad! kapall tencerede tahmini 10 dakika hafif isida pisirin. 1 su bardagi tavuk suyu ilave edin ve el
mixerinde pure haline getirin. Plre haline geldikten sonra tavuksuyu veya sebzesuyunu ve tuzunu ilave edip 10
dakika daha hafif 1sida pisirin. Corbaniz servise hazirdir.
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