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ZENCEFILLI MANDALINA SURUBU

h JIWww., h.com.tr

2 adet gubuk targin

3 su bardagi su

10 adet karanfil

2-3 cm blyukliginde dilimlenmis taze zencefil
2 adet yildiz anason

10 adet tane karabiber

3 buyUk su bardag taze sikilmig mandalina suyu
3 corba kagsi@i bal

Mandalina suyunu genis bir tencereye alin. Uzerine su ve baharatlari ilave edip ocaga oturtun. Kisik ateste 20
dakika pisirip, stiziin. Bali ilave edip karistirin. Sicak veya soguk olarak servis yapin.
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