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ZENCEFİLLİ LİMONATA

7 adet limon
1 parça küçük zencefil
1 demet Taze nane yaprağı
2 litre su
2 çorba kaşığı esmer toz şeker

Limon kabuklarını rendeleyip esmer şekerle ovduktan sonra 1 saat bekletin. 2 litre soğuk su, nane yaprakları ve
rendelenmiş zencefili ilave edin. Karıştırın. En son limonları sıkıp suya ilave edin. 30 dakika buzdolabında
beklettikten sonra servis yapın.
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