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ZENCEFILLI LIMONATA

1 litre su

2-3 sap taze nane

5 adet kiiglk boy limon

7-8 yemek kagigi bal

Yarnim yemek kagidi taze zencefil rendesi
Uzerini stslemek igin:

Limon dilimleri

Nane yapraklari

Limonlar yikayin. Zencefili soyup rendeleyin. Limonlarin 2 veya 3 tanesinin kabuklarini beyaz kisimlarina
gelmeyecek sekilde rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Derin ve genis bir kaba rendelenmig limon kabuklarini
koyun. Uzerine limon suyunu ve rendelenmis zencefili ekleyin. Suyu ve bali koyup iyice karistirin. Son olarak
kabin icine nane yapraklarini ekleyin ve kapagini kapatin.

Hazirladidiniz karigimi buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra ince bir stizgegten stziin. Zencefilli limonatays,
bardaklara koyup limon dilimleri ve nane yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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