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ZENCEFILLI LIMONATA

http://www.ebruomurcali.com.tr

5 adet limon suyu ve kabuklar

2 adet portakal suyu ve kabuklari

1 su bardag@i tozseker (azar azar eklenecek)
1 tath kasidi zencefil

5 - 6 dal taze nane

4 su bardagi su

Rendelenmis meyve kabuklarini zencefil rendesi, 2 gorba kasigi tozseker ve taze naneyle beraber iyice ovun.
Uzerini strecle kapatip 1 gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin Gzerine siktiimiz portakal ve limon suyunu,
tozseker ve suyunu koyun. Karigtirarak sekeri eritin. Stizgegle karisimi stizin ve Uzerini kapatarak buzdolabinda
soguttuktan sonra nane yapraklari ve dilim limonla servis yapin.
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