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ZENCEFİLLİ LİMONATA

http://www.verita.com.tr

1 yemek kaşığı Verita Taze Zencefil rendesi
2 adet Verita Lime
4 adet limon
Tatlandırmak için bal
1 litre su

Limonların kabuklarını, beyaz kısımlarını almamaya gayret ederek rendeleyin. Kabuklarını rendelediğiniz
limonları ve bir lime�ın suyunu sıkın. Limon kabuklarını, limon suyunu, rendelenmiş zencefili, balı ve suyu bir
kaba alıp karıştırın ve buzdolabında iki saat dinlendirin. Dinlenmiş limonatayı süzün. Bol buz ve lime dilimleri ile
servis edin.
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