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ZENCEFILLI LIMONATA

https://migros.com.tr

7 adet limon

3 yemek kasigi zencefil rendesi
6 yemek kagsigi bal

5-6 dal taze nane

11t su

2-3 adet GzOm tanesi

2-3 dilim elma

Zencefili soyun ve rendeleyin. Limonun yikayin ve kabuklarini rendenin ince kismi ile rendeleyin. Limon suyu,
zencefil, su ve bali derin ve genig bir kapta bal tamamen eriyinceye kadar karigtirin. Dolapta 15-20 dk. kadar
dinlendirin. Stizgeg ile stiziin. Igine bolca buz ekleyin. Taze nane yapragi, Gizim tanesi ve elma dilimleriyle
sUsleyin ve servis edin.
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