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ZENCEFİLLİ LİMONATA

https://migros.com.tr

7 adet limon
3 yemek kaşığı zencefil rendesi
6 yemek kaşığı bal
5-6 dal taze nane
1 lt. su
2-3 adet üzüm tanesi
2-3 dilim elma

Zencefili soyun ve rendeleyin. Limonun yıkayın ve kabuklarını rendenin ince kısmı ile rendeleyin. Limon suyu,
zencefil, su ve balı derin ve geniş bir kapta bal tamamen eriyinceye kadar karıştırın. Dolapta 15-20 dk. kadar
dinlendirin. Süzgeç ile süzün. İçine bolca buz ekleyin. Taze nane yaprağı, üzüm tanesi ve elma dilimleriyle
süsleyin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:108840 • adı:Zencefilli Limonata • gönderen:Göksen • indirme tarihi:02.04.2025 - 13:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-limonata-vt79296
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/zencefilli-limonata-108840.jpg
http://www.tcpdf.org

