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ZENCEFILLI LIMONATA

1 corba kasigi toz ya da taze zencefil
3 adet limon

1,5 cay bardag seker

4 yaprak nane

6 bardak su

Buz parcalari

Limonlarin kabuklarini ince bir sekilde rendeleyin. Uzerine seker, zencefil serpin ve avucunuzla ovun. Uzerine
de limonlarin suyunu sikip hepsini karigtirin. 1 saat kadar bekletip Gzerine suyu, nane yapraklarini ve buzlari
ekleyip karistirin. Soguk bardaklara ekleyip ikram edin.
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