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ZENCEFİLLİ LİMONATA

1 çorba kaşığı toz ya da taze zencefil
3 adet limon
1,5 çay bardağı şeker
4 yaprak nane
6 bardak su
Buz parçaları

Limonların kabuklarını ince bir şekilde rendeleyin. Üzerine şeker, zencefil serpin ve avucunuzla ovun. Üzerine
de limonların suyunu sıkıp hepsini karıştırın. 1 saat kadar bekletip üzerine suyu, nane yapraklarını ve buzları
ekleyip karıştırın. Soğuk bardaklara ekleyip ikram edin.
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