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ZENCEFILLI LEVREK

4 adet levrek fileto, derisiz, kilciksiz

1 tath kasidi taze zencefil, rendelenmis
1 adet lime, dilimlenmig

2 dal taze kekik

Tuz, karabiber

Sosu i¢in;

2 adet arpacik sogan, ince kiylmis
100 ml beyaz GzOm veya elma sirkesi
3 adet yumurta sarisi

120 gr Igim Tereyadi

Tuz, karabiber

Kuguk bir sos tenceresinde tarhun, sogan ve sirkeyi karigtirin. Orta ateste pigirerek ¢ektirin. Atesten alip
iinmaya birakin. Yumurta sarilarini ilave edip blenderdan gegirin. Igim Tereyagr’'nin 40 gr'ini ilave edin ve
yeniden blender’i calistirin. Karigim kivam almaya baslayinca blender’in hizini arttirin ve Bir tutam tuz ve
karabiberle tatlandirin.

Baliklar bir kaba alip zencefil, lime dilimleri, kekik, bir tutam tuz ve karabiberle karigtirip 10 dakika marine edin.
Levrek filetolarini lime dilimleri ve kekiklerle birlikte yagl kagida sararak paketleyin. Onceden isitilmig 180
derece firinda levrekleri 10 dakika pisirin.

Hazirladiiniz sosu Uzerine gezdirip sicak servis edin.
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