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ZENCEFILLI KURABIYE

200 gram oda Isisinda margarin
1 su bardag seker

2 yemek kasigi pekmez

1 tath kasidi toz targin

1 tatlh kasidi toz zencefil

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

2,5 su bardagi un

Oncelikle un haricindeki tim malzemeleri yeterince blyik bir kap igerisinde glizelce karigtirin. Karistirma bitince
icerisine yavascga un ilave ederek yumusak bir kivama gelinceye kadar yogurun. burada un miktarini siz
ayarlayin. Sonra ise 30 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Sonrasinda ise istediginiz sekillerde kaliplar ¢ikararak, kagit serdiginiz firin tepsinize dizin.

Yaklasik olarak 20 dakika 170 derecelik firnda pigirin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan gdnderildi. 27.12.2021
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