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ZENCEFILLI KURABIYE

Divan Pastaneleri

3 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi toz zencefil

115 gr, tereyagi

175 gr. esmer seker

1 yumurta

2 yemek kasigi bal veya pekmez

Dekor hamuru Hazirlanigi; Firini 180 dereceye getirin. iki firin tepsisine yagl kagit serin. Un, kabartma tozu,
zencefil ve klp kup kesilmis tereyagini, mutfak robotunda ekmek kirintisini andiracak yapiya gelene karistirin.
Sekeri, yumurtayi ve bali ekleyin, robotu yeniden calistirin. Bu noktada hamur top haline gelmeye baglayacak.
Hamuru hafifce unladiginiz tezgaha aiin ve toparlamasi igin biraz yogurun. Sonra merdaneyle acarak dilediginiz
kurabiye kalibiyla kesin. Tepsilere alin. 15 dakika hafif¢ce kabarip altin rengini alana kadar pisirin. Firndan
¢ikinca tepsiden alip 1zgara teli Gzerinde sogutun. Dekorunu dilediginiz sekilde yapabilirsiniz.
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